
LUNCH MENU 
We can also accommodate allergies and vegan 

アレルギーやヴィーガン対応承ります。お気軽にお申し付けください。 

 

PRE-FIX LUNCH COURSE 

プリフィックス ランチコース 

￥3800 

Seasonal Vegetables Plate 

季節野菜のスパイス香る前菜盛り合わせ 

Rassam Soup 

黒胡椒と冬瓜のラッサム 

 5 Curries + Tandoori Chicken + Plain Naan + Saffron-Quinua Rice【Free Refills】 

カレー5種+タンドリーチキン+プレーンナン+サフランキヌアライス 

はじめにお好きなカレーを 2種お選び下さい。 

その後のお替りは 5種の中からご自由にお召し上がりいただけます。 

Patisserie Special Dessert with Fresh Fruits 

パティシエ特製デザートとフレッシュフルーツ 

Coffee or Tea 

コーヒーまたは紅茶 

 

 wagyu beef COURSE 

和牛のタンドール付きプリフィックス・ランチコース 

¥4800 

+ Tandoori HAKATA-Wagyu Beef Sirloin (120g) 
博多和牛サーロインのタンドール 

 
マスタードベースのマサラに漬け込み、タンドールで焼き上げた贅沢なメインディッシュ付き 

 
 

VEGAN BUDDHA BOWL SALAD  
ヴィーガン・ブッダボウル・サラダ 

￥1600 

Seasonal Vegetables, Avocado and Falafel  

with Roti or Saffron Rice, +Rassam Soup and Coffee or Tea 

季節野菜とアボカド、ファラフェルの入ったヘルシーなワンボウルスタイルのランチ 

ラッサムスープ付き、全粒粉のロティまたはサフランライスをお選び下さい 

コーヒーまたは紅茶 



LUNCH MENU 
We can also accommodate allergies and vegan 

アレルギーやヴィーガン対応承ります 

 

 

 

PRE-FIX LUNCH COURSE curry 
プリフィックス ランチコース カレー 

はじめにお好きなカレーを 2種お選び下さい。 

You can choose 2 curries from the following options first, 

With free refills on Curry,Tandoori Chicken,Naan and Rice 

 

Butter chicken 
バターチキンカレー 

香ばしく焼き上げたチキンをトマトとバターで煮込んだリッチなカレー 
 

Beef kheema curry 
ビーフキーマカレー 

深く焙煎したスパイスと赤味噌でコクを付けた濃厚なカレー 
 

Oyster Bengal curry 
広島産カキとほうれん草のベンガルカレー 

旬の旨味を味わう季節限定のカレー 
 

Kale saag curry 
ケールとヤングコーンのグリーンカレー 

旬のヤングコーンとヘルシーなケールのカレー 
 

Today’s curry 
本日のカレー 

 

 

 

KIDs plate ¥1400 
お子様ランチプレート 

You can choose 1 Curry + Plain Naan + Rice 

Patisserie Special Dessert with Fresh Fruits 
上記のカレーより 1種とナン、ライス付き 

パティシエ特製デザートとフレッシュフルーツ 

  CHEESE NAAN ￥350 

チーズナン ふっくら濃厚な味わい 


